
 

 

 

 

 

 

 

 

 

OLTRE 500 
 

CON UN CARATTERE UNICO, ESPLETA UNA 
DANZA DI CONSISTENTI AROMI, FIGLI DI UN 

ACCURATO AFFINAMENTO IN LEGNO DI 
ROVERE. 

 

- Varietà uve: 100% Nebbiolo  

 

Questo vino trova un microclima favorevole a più 
di 500 metri s.l.m., le sue uve maturano 

tardivamente nelle ultime giornate di ottobre. Il 
colore rosso dell'Albugnano 549 è limpido, spicca 

l'elegante rubino con evidenti riflessi granato. 
Sprigiona una trama di profumi variegata e 

avvolgente con frutti rossi, violetta e una delicata 
speziatura. I 18 mesi di affinamento in legno 
hanno come risultato un vino caldo con un 
perfetto equilibrio fra tannino ben levigato, 

freschezza e sapidità. Un prodotto rinomato che 
si accompagna bene con arrosti e formaggi 

stagionati.  

 

- Temperatura:16-18°C 

 

 

 

Scheda tecnica da sito: 
https://www.oriettaperotto.com/oltre-500 

https://www.oriettaperotto.com/oltre-500

